Julbuffé 295kr/pers

Fran 10 personer

Confit de canard (Konfiterad anklar) med citrus smak

Potatissallad med svamp- och valndtpesto

Varmroktlax rillettes (réra) med blekselleri, creme fraiche och spiskummin
Pumpagratang med kanelsmak

Rodkal och dppelsallad med apelsin- och portvinsdressing

Spenat-, svamp- och Maroillesostpaj

Surdegsbrod

Fourmes au Sauternes (var egen ostdelikatess gjord av gronmdogelosten
Fourmes d’Ambert blandad med mascarpone och Sauternes!)

Efterratt:
Saffran creme brllée med Pastismarinerad russin 55kr/pers

L'assiette de Noél (jultallrik): 165kr/pers

Fran 4 personer

2 olika lagrade franska gardsostar fran var Ostmastare Philippe Olivier
Spenat-, svamp- och Maroillesostpaj

Varmrokt ankbrost

Rodkal och &ppelsallad med apelsin- och portvinsdressing
Pilgrimsmussla toppad med fikonchutney

Franskt brod

OBS! Julbuffé och jultallrik bestdlls minst 48 timmar innan
hamtning/leverans. Forsdljning av julbuffé och jultallrik sker fr.o.m
onsdag den 23/11 tom torsdag morgon den 22/12.

Valkommen att hora av dig!
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