Yannick’s Kitchen Julmeny

Det goda alternativet till Julbord om du so6ker lugnet, grundlagad mat, och mysig miljo!
Denna meny serveras vid tva tillfallen dar bokning ar 6ppen for alla:

Lordag den 03 december (start 18:30) och l6rdag den 10 december(start 18:30)

Sedan ovriga datum kan bokas enligt dverenskommelse for sallskap pa minst 10 personer

Sa héar ser middagen ut:

Vilkomst "Vin Chaud” (varmt vin) motsvarande Glogg i Frankrike

Forratt:
Lattstekta pilgrimsmusslor, vinbraserad pumpa med apelsinsmak, brynt smor med rostade
hasselnotter.

Huvudritt:
Konfiterat ankldr rimmad med nejlika och citrusfrukt, fikon- och portvinsky, glaserade
rotsaker och péron.

Ost:
Fourmes au Sauternes (var egen ostdelikatess gjord av gronmogelosten Fourmes d’Ambert
blandad med mascarpone och Sauternesvin!)

Efterratt:
Saffran creme brulée med Pernodmarinerad torkat fikon

Sedan serveras kaffe med goda praliner

Precis som vanligt far du ta med dig eget vin.
Naturligtvis finns det alternativ for specialkost.
Pris: 650kr/pers. inklusive moms

Menyn serveras bara for forbokat sallskap (bokning sker minst 3 dagar innan bestamt datum)

Varmt valkomnal!
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