VAR- OCH SOMMARMENY
A CHEF IN YOUR KITCHEN

Meny Symphonie 3-réttersmiddag
585 kr/pers (376 kr/pers med skatteavdrag)

minst 10 personer

Forratter:
Sparrisvariation med Savolax
Eller

Musselsoppa med saffransmak, olivkrutonger samt soltorkad tomatpesto

Huvudratter:

Helrostat ankbrost med krispig potatis- och svampkaka, mangoldfricassée samt
ort- och anksky

Eller

Halstrad sejrygg, oliv- och potatiscreme, “sauce vierge” (tomat, citron, basilika,

koriander och olivolja)

Efterratten:
Rabarber- och kardemumma créme br(ilée med jordgubbssorbet
Eller

Citron- och marangpaj med bérsas.



Meny Soleil 3-rdttersmiddag
695 kr/pers (447 kr/pers med skatteavdraqg)

minst 8 personer

Forratter:

Pilgrimsmusslor med skaldjurs aioli, kramig 6rtbuljong och krispig apple- och
fankalsallad

Eller

Havskraftsallad med grénsparris (svenska), citruskrutonger samt

skaldjursdressing med tryffelsmak

Huvudratter:

Slatvar med svampsmor samt timjan- och citronsky, glaserade primdrer med
konfiterad citron

Eller

Lammsadel med soliga kryddor, serverad med caponata (siciliansk grénsaksroéra i

tomatsas), oliv- och rosmarinsky, krispig polentakaka med érter.

Efterratter:

Gratinerade farska bar (fr.o.m. juni) med Rivesaltes sabayon, barcoulis
Eller

Kdrsbarspavlova (fr.o.m. juni) med pistagendtter samt stjarnanisglass

Eller

Rabarberconsommé med citronverbena samt karamelliserad vitchoklad- och

mascarponeglass, kakao- och hasselnétskrokant.

Ar ni ostélskare?

Jag kan varmt rekommendera Jacques Six urval av tre olika lagrade franska
lantostar, direktimporterade fran en véldigt kdnd ostma&stare i Frankrike (Philippe
Olivier). Serverad med franskt brod.

Extra avgift: 85 kr/pers.
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