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CARTE SALEE

For er, matalskare och livsnjutare, har jag komponerat en autentisk och
kompromisslds kvalitativmeny.
Alla ratter ar hemgjorda, for att respektera och férlanga matkulturens konst.

LES TARTES ET QUICHES:
(Pajer) pris/port, minst 8st portioner (blandsallad ing&r)

Quiche aux poireaux (purjoldékspaj med bacon) 35kr
Quiche Lorraine (paj med sidflask, 16k och Comtéost) 38kr
Provensalskpaj med tomat, timjan, getost och squash 42kr
Hdstpaj med svamp, spenat och Gorgonzola 42kr
Smordegsinbakad lax med rostad vitlok- och svampcréeme 49kr

LES SANDWICHES ET PAINS:
(Smorgdsar / Brod) pris/port, minst 8st portioner

Foccacia klubbsandwich med kyckling och olivkram 45kr
Ciabbata med kyckling, ortcreme, rostad saffranssquash 42kr
Baguette med Parmaskinka och Comtéost 42kr
Franskt surdegsbréod med kokt skinka och Brieost 43kr
Franskt ragbréd med varmroktlax « rillettes » 45kr
Fougasse med oliver 14kr

Obs : baguettebréd, surdegsbréd och ragbréd kommer fr@n La Boulangerie Ducoin
(Benoit Ducoin), ostarna kommer fran France Fromage (Jacques Six). De bésta pa
marknaden inom bréd och ost.

LES TERRINES ET PATES:
(Terriner / Pastej) pris/port, minst 10st portioner

Foie gras (anklever) med fikon och Cognac (ca 80gr) 70kr
Varmrdktlax “rillettes” med blekselleri och schalottenlok 39kr
Ankrillettes med gronpeppar och cognac 42kr
Oxsvans “pot au feu” terrine med senapscréme 37kr
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LES SOUPES:

(Soppor) pris/port, minst 6st portioner (ca 3dl/port)
Havskraftbisque med dragoncreme

Fisksoppa med bitar av fisk, skaldjur och aioli med saffran
Svampsoppa med Maroillesostbrod

Gronartsoppa med pepparrotscreme

Pumpasoppa med citron- och salviacreme, krispigt bacon
Gazpacho (kall spansk tomatsoppa), olivkrutonger
Blomkalssoppa med adelostcréme

Jordartskocksoppa med rokt ankbrdst

LES CRUSTACES:

(Skaldjur) pris per port

Kokta bur havskréftor med fankalfré och anis (5st/port)
Halv kokt hummer (Kanada)

Halv kokt hummer (Sverige oktober-februari)

Tilbehor: pris/port

Mayonnaise, Aioi

Rouille (aioli med saffran)

LES SALADES:

(Sallader) pris/hg, minst 1kg/bestélining

Taboulé (couscoussallad med tomat, mynta, russin...)
Varbulgursallad med rostad paprika, sparris, mandlar...
Yannicks potatissallad med bacon, ost, valnétter och érter...
Collioures potatissallad med sardeller, oliver, kapris...
Kikartsallad med kryddig tomatsas och koriander

Kraftsallad med melon, tomat och avokado

Pennesallad med ruccolapesto, Parmaskinka, mozzarella, tomat

LES CONDIMENTS ET ACCOMPAGNEMENTS:
(Tillbehor) pris/hg, minst 1kg/bestéllning

Tapenade (olivréra)

Basilika pesto

Paprika pesto

Marinerade oliver fran Nice

Peppar- och Balsamvinagersmoér (kan bestéllas/hg)
Citron- och fankalfrésmor (kan bestéllas/hg)

Vitlok- och persiljesmér (kan bestallas/hg)
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LES PATES:

(Pastaratter) pris/port, minst 6st port

Gnocchi med basilika-, mascarpone- och tomatsas

Canneloni fyllda med spenat, gorgonzola och tomat

Linguine med rostad paprika- och citronsds, oliver och squash

LES ENTREES FROIDES:

(Kalla férratter) pris/port, minst 8st portioner
Pepparotscheescake med Savolax,

syrlig apple- och bleksellerisallad, persiljedressing

Ingefara- och citronskalmarinerade havskraftstjartar pa

en avokado- och citroncreme, grapefrukt och skottsallad.
Lattstekt pilgrimsmussla serverad med en gremolata dressing
samt en bén- och olivcréme, krispig Parmaskinka.

LES ENTREES CHAUDES:

(Varma forratter) pris/port, minst 8st portioner
Lattstekta pilgrimsmusslor, bréaserad pumpa med apelsin-
och kumminsmak, dressing av rostade hasselndtter
Svampterrine med dragoncreme, syrlig syltlok

Svamp- och Gorgonzolaostrisotto serverad med valndtter
och krispig Serranoskinka

LES POISSONS:

(Fisk huvudraéatter) pris/port, minst 6st portioner
Serranoskinkslindad marulk med en mustig linsgryta
(Puylinser, kantareller och purjol6k), glaserad potatis

Halstrad slatvar, potatis- och svampcréme, rostade fankalsfron-,

citron - och kéttsky, glaserad morot och fankal
Halstrad gosfilé med 6rt- och citronskorpa, spenat rattepotatis,
kramig rostad paprika- och tomatbuljong samt braserad fankal
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LES VIANDES:

(Kott huvudratter) ) pris/port, minst 8st portioner
Ugnsrostad godkalvfilé serverad med

ett rotsellerimos, svarttryffelsky och friterad savoykal
Ugnsrostad lammsadel, stekta gnocchi med myntpesto,
reducerad 6rtsky, konfiterad tomat.

Skane oxfilé serverad med en kantarell- och rédvinsky,
pommes fondantes, samt rédvinskonfiterad schalottenlék

LES VOLAILLES:

(F3gel huvudrétter) pris/port, med minst 8st portioner
Ugnsrostat ankbrést, fikon- och portvinsas, fikonkompott,
rotsellerifondant och vinager deglaserad rédbeta
Kycklingrulle smaksatt med rostad vitlok, svampsky,
potatis- och baconrosti, braserad savoykal

Helrostad majskyckling med timjan- och citronsky,
serverad med rostade rotsaker, svartrotcréeme

LE GIBIER
(Vilt) pris/port, med minst 6st portioner

205kr

185kr

215kr

175kr

139kr

159kr

Radjurs ytterfilé serverad med Lufsa (potatiskaka fran Oland), rarérda lingon

samt svampfricassée, vildsas

. . . . o
Parlhéna med salvia och bacon, katrinplommon- och cognhacsas,
rotselleri- och Parmesantusenblad

LES CLASSIQUES:

(Franska klassiker) pris/port, med minst 8st portioner
Brandade:

Fransk fiskgratang med salt torsk, potatismos, olivolja och vitlok
Boeuf Bourguignon:

Rddvin oxkoéttgryta med sidflask, champinjoner och syltlék
Choucroute garnie:

Vitvin braserad surkalgryta med flaskkott och potatis

Moules marinieres:

Musselgryta med vitvin, persilja, gradde
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LES SAUCES:

(Saser) pris/port (0,5dl), minst 8st portioner
Obs:alla s8ser dr gjorda p§ &kta fond eller buljong
Kott:

Rddvin- och schalottenldkssky

Oliv- och vitlékssky

Svampsky

Fisk:
Vitvin- och basilikasas
Havskraft- och tomatcoulis

LES GARNITURES:

(Garnityr) pris/hg, minst 1kg/bestélining
Rostade rotfrukter med timjan och honung
Potatis- och rotsellerigratang

Ratatouille

Potatismos

Morotsmos

Rotsellerimos

Tomat- och mozarellarisotto

Dill- och baconrisotto

LES REDUCTIONS:

(Snittar) pris/st med minst 10st/sort

Kycklingrulle med svampcreme

Kallrékt lax "gron roll” farskost med oérter och citron
Pilgrimmsmussel toppad med olivcreme
Gazpachosoppa “shot” serverad med minikrutonger
Havskraftmousse med en kraftgelé

Fikon-, Gorgonzolaost- och Parmaskinkabruschetta
Varmrdktlax rillettes med blekselleri

Oliv- och pestofougasse (provencalsk foccacia)
Savolax kuber, ruccola- och pepparrotcréme
Crostini med rédpaprikapesto

Pilgrimsmussla glaserad med applevinager samt pumpsoppa “shot”

*LES FROMAGES DE PHILIPPE OLIVIER:

(Dessertostar fran Philippe Olivier)
Ring for mer information om dagens sortiment
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CARTE SUCREE

LE CHOCOLAT:

(Choklad) pris/portion, minst 6st portioner
Morkchoklad creme br(ilée

Choklad sorbet (0,5lit)

Choklad fondant (kladdig chokladkaka)

Moérk chokladmousse med ingefara
Vitchokladmousse med passionsfruktsas
Morkchoklad tryfflar med Cognac (6st)
Vitchoklad tryfflar med lime och mérkrom (6st)
Choklad- och rostade torkade frukter”Pastilla”
(inbakade i filodeg), samt kanelkolasas

LES BISCUITS:

(Kakor / biskvit) pris/styck, minst 30st
Madeleine med citronsmak

Macaron med hallonsmak

Macaron med kaffésmak

Macaron med kakaosmak

Cannelés bordelais

LES GATEAUX ET TARTES:

(Tartor och pajer) pris/portion, minst 8 portioner
Fransk kanel- och applepaj

Tarte Tatin (karameliserad applepaj)

Paron Tatin

Citronpaj

Citroncheesecake med béarsas

Paron- och lakrits moussetdrta med kryddigbotten
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LES DESSERTS:

(Efterratter) pris/portion, minst 6st portioner

Vanilj créme brilée

Hallon créme brilée

Citron- och kanel creme brlée

Creme caramel med apelsinsmak

Exotisk fruktminestrone med ingefara

Tunnpaj med rédvin pocheradparon och valnétscreme
Paj med calvadosflamberade dpplen och

rostade torkade frukter, citroncréme och kanelkolas3ds

LES CONFISERIES:

(Godis) pris/hg, minst 5hg

Pate de fruit (fruktgelée)

apelsin, hallon, jordgubbar, rédbeta, passion...
Havsaltkola

LES GLACES ET SORBETS:

(Glass och sorbet) pris/0,5lit

Apelsin sorbet

Grapefrukt sorbet

Hallon sorbet

Havtorn sorbet

Jordgubbs sorbet

Yoghurt sorbet

Vaniljglass

Anisglass

Kaffeglass

Jordgubbsglass

Nougat glacé (glass med knacke, nétter och torkade frukter)
Vacherin: glasstarta med passion sorbet och hallon sorbet,
p& en marangbotten, tickt med vispadgradde (8 port.)
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LES REDUCTIONS:
(Petits fours) pris/portion, minst 10st/ sort

Jordgubb- och farskostpaj 16kr
Pecan pie 15kr
Choklad- och mandelkrokant 14kr
Macaron fr.15kr
Meringue med anis smak 9kr
Chokladkaka med passionsfruktcreme 16kr
Mini citronpaj 15kr

*Om Philippe Olivier ostar:

Alla franska ostar Jacques Six importerar kommer direkt ifran en

fransk ostmaéstare, Philippe Olivier. Philippe lagrar ostar sedan 30 ar tillbaka.

I hans lagringskallare finns det 6ver 5000 ostar. Han valjer ut och kdper endast
de basta lantostarna som finns i Frankrike. De flesta ar opastériserad.

Villkor:

Priserna ar raknade med 12% moms, och galler till och med April 2010.

Alla ratter ar levererade och/eller hamtade kalla.

Bestallningar gbérs minst 48 timmar innan avhamtning. Leverans kan ordnas om summan
dverstiger 1000kr. Leveranskostnaden &r d& 100kr inom Goteborg och extraavgift pa
50kr/mil utanfér Géteborg. Gratis leverans inom Géteborg om summan Overstiger 5000kr.
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