Shordefest pa ‘Yannick's fitchen
Fredag den 29 /09

Nar soltimmarna sakta minskar, nar l6ven borjar virvla,
nar mor Natur har gjort sitt fér sdsongen, da ar tillgangen
som storst pa de basta ravarorna. Som kock ar september
den optimala och mest inspirerande sdasongen for
matskapelse!

Darfor har Jonas och jag komponerat den unika
héstmenyn som vi ar stolta och glada att servera pa Yannick’s Kitchen! Till skillnad fran tidigare
menybeskrivning, har vi valt att ge er en ”"hint” av huvudingredienserna, da det tillater oss att bli kreativa
tills sista stund!

Sedan har vi nu finslipat vart spannande nya koncept M2 19I'NaS MatFabliK! (fardiglagad mat i vérldens
smartaste matforpackning med lang hallbarhet) och vi vill géra er vara ambassadorer for att kunna sprida
ordet om var affarsidé.

Bast dr det att boka ett bord sa snabbt som mojligt da den 29/09 &r det enda planerade tillfdllet och
platserna pa Yannick’s Kitchen ar fa.

‘Tvdllenameny:

Forratt
Lattrokt gos, kal, 6lbuljong.

Varmurdtt
Radjurssadel, svartvinbarsky, kastanjer och svamp, lufsa.

Oatar
Sasongens béasta ostar fran Philippe Olivier, serveras med
surdegsbrod

Deassert
Apple, karamellparfait, mille-feuilles

Pris: 595kr/pers. (obs! Du far ta med egen
alkohol om du vill. Vi har inga rattigheter.
Dryckesforslag ges om sa 6nskas.)

Tid: 19:00

YVarmt véillkomna!!




